
aubergine ,  knolse lder i j  en  zwarte  knof look

Menu du chef
A A R D A P P E L  2 8

S C H O L  3 2

rivierkree f t ,  r e t t i ch  en  groene  kruiden

pal ing  en  pe t erse l i e  

C O Q U I L L E   4 5 *

bloemkool ,  beurre  noise t t e  en  haze lnoot

Supplement 5 gram kaviaar 20

K A L F S Z W E Z E R I K   4 2 * *

topinamboer  en  granaatappel

R U N D   4 2

B L A N C  M A N G E R   1 8

brioche ,  s inaasappel  en  amandel

Supplement ganzelever 12.5

 4  gangen 72.5
5 gangen 87*

     6  gangen 102.5**

Bijpassende wijnselectie
4 bege l e idende  wi jnen 36
5 bege l e idende  wi jnen 45
6 bege l e idende  wi jnen 54

Raadpleeg  onze  al l ergenenkaart  voor  meer  informatie  over
al l ergenen



Groente &

kruiden menu
R O D E  B I E T  2 6

W O R T E L   2 6 * *

augurk en pe t erse l i e

di l l e  en  s e sam 

K N O L S E L D E R I J  3 0

mori l l e s  en  groene  kruiden

S P I T S K O O L  3 0

sh i i - take  en  oes t erzwam

P O M P O E N   1 8

j enever  en  duindoornbes

 4  gangen 72.5
5 gangen 87*

     6  gangen 102.5**

Onze  menu's  b i eden de  moge l i jkhe id  om gerechten ook à la  carte
t e  bes t e l l en ,  zowel  in  voor-  als  hoofdgerechtport i e s

Uitbre iding  met  s e l e c t i e  van Nederlandse  kazen 17.5

C E V E N N E  U I  3 0 *  

bosui  en  s jalot  



Menu du chef

K A R T O F F E L  2 8

S C H O L L E  3 2

f lusskrebse ,  r e t t i ch  und grüner  kräuter

aal  und pe t ers i l i en

J A K O B S M U S C H E L   4 5 *

blumenkohl ,  nussbut t er  und hase lnuss

Supplement  5  gram Kaviar 20

K A L B S B R I E S   4 2 * *

topinambur und granatapfe l

R I N D   4 2

aubergine ,  s e l l er i e  und schwarzer  knoblauch

B L A N C  M A N G E R   1 8

brioche ,  orange  und mandel

Zusatz Gänseleber 12.5

 4  gänge  72.5
5 gänge  87*

     6  gänge  102.5**

Weinempfehlung
4 Begle i tweine  36
5 Begle i tweine  45
6 Begle i tweine  54

Fragen Sie  unsere  Mitarbe i t er  für  mehr  Informationen über
Al l ergenen



Gemüse &

Kräuter Menü

R O T E  B E E T E  2 6

K A R O T T E   2 6 * *

e s s iggurke  und pe t ers i l i en

di l l  und sesam

C E V E N N E  Z W I E B E L  3 0 *

frühl ingszwiebe l  und schalot t e

S P I T Z K O H L  3 0

sh i i - take  en  austerpi lze

K Ü R B I S   1 8

wacholderbrand und sanddornbeere

 4  gänge  72.5
5 gänge  87*

     6  gänge  102.5**

Unsere  Menüs  b i e t en  die  Mögl i chke i t ,  Gericht e  auch à la  carte
zu bes t e l l en ,  sowohl  in  Vorspe i s en-  als  auch in

Hauptger i ch t sport ione

Erwei t erung um e ine  Auswahl  nieder ländischer  Käse  17.5

S E L L E R I E  3 0

morche ln  und grüne  Kräuter



Menu du chef
E E L  2 8

P L A I C E  3 2

crayf i sh ,  daikon and green herbs

patato  and pars l ey

S C A L L O P  4 5 *

caul i f lower ,  beurre  noise t t e  and hazelnut

Supplement 5 gram caviar 20

S W E E T B R E A D  4 2 * *

topinambur and pomegranate

B E E F   4 2

eggplant ,  c e l ery  and black  garl i c

B L A N C  M A N G E R   1 8

brioche ,  orange  and almond

Supplement foie  gras 12.5

 4  courses  72.5
5 courses  87*

     6  courses  102.5**

Wine pairing
4 paired wines  36
5 paired wines  45
6 paired wines  54

Refer  to  our  al l ergen card for  more  information on al l ergens



Vegetables &

herbs menu
B E E T R O O T  2 6

C A R R O T   2 6 * *

pickles  and pars l ey

di l l  and sesame

C E V E N N E  O N I O N  3 0 *

spring  onion and s jalot  

C A B B A G E  3 0

sh i i - take  en  oys t er  mushroom

P U M P K I N   1 8

gin and sea buckthorn berry

 4  courses  72.5
5 courses  87*

     6  courses  102.5**

Our menus  o f f er  the  poss ib i l i ty  to  order  dishes  à  la  carte ,  both
in s tarter  and main course  port ions

Selec t ion of  Dutch  cheeses  17.5

C E L E R Y  3 0

morels  and green herbs


